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Caviale e Franciacorta, Brescia «conquista» Asolo
Due eccellenze per la serata con Vanzetto, Majolini e Calvisius

COCORADICCHIO E SPEZIE e

Gigetto lancia il coriandolo

CHEF. Leopolda Yanzetto

La farmiglia Majolind, vit-
coltori in Franciaciorta dal
1581, si «inoltras nella terra
del Prosecco e lo fa affidando-
sl alla guida di uno chef di

de  talento, ido

%:.anemdnl Veochio Muling
di Omé di Fonte, e di una raf-
finata esteta del cibo, Madda-
lena Caruso, creatrice di at-
mosfere @ «mise en places
deffetto, che esaltano le ce-
ne di cul & protagomista. Bol-
licine bresciaoe, dungue, pro-
dotte da vignedi sull'alta colli
na di Ome, sede della canti-

BRESCIA. || pregiaen Calvisiin

na, sono quelle a cul Leopal-
do Vanzetto abbinerd § phand
creati con un'altra eccellen-
za che arriva da Brescia: il
caviale  Calvisius  della
Agroittica Lombarda, L'a
zienda di Calvisano (che
adotta un sistema di acqua-
coltura moderna, modello di
ecologla all'avanguardia) si
sviluppa su 80 ettari od @
E‘lmu produtiore al mondo

caviale da storione bian-
oo, con le sue 24 tonnellate
annue. Le pregiate uova nel-
la versione ol de Venises, «I

11 corlandolo protagonista da G

Mmm pnr un'altra llrm:n del 2 e
alla scoperta dells sperie, tema

omica CocoFadic-
oss0 di Treviso e Varie-
di Ca.slel[rmm IGP (venerdi 18 I'eb-
proparato da
Marco Bartolin in abbinamento con i co-
riandolo, originario dell’Andalusia, che
esaltera {1 Mietto di vitello al pane
done treviglano ¢ profomo di miele,

ﬂ“mﬁesua
chio.llmadlcdrh
o, ore 320,30} va in tava

Mu.jm- ¢ l'eOscetras, insie-
a quattro etichette di
memmrtu i, #laba-
rate nei piatti dello chef di
Omé saranno al centro di una
serata per verl gourmet, ve
nerdl 25 febbrabo, allestita a
Villa Antonello di Azolo, con
la partecipazione del Club
Mugnar (editore della
Guida ristorant  dell'Alpe
Adria). La padrona di casa
Maddalena Careso affian-
cherd Vanzetio nella creazic-
ne del platti. Leopoldo pro-
medte faville pn-r i pnlm da

glro del mon-

tho di

conspa-  RASSEGMA
loga

suo, accostando il cavia-
Inr a sapori molto diversi: uo-
vo, tartufo, scampl, carne di
u:n'u & romba, oltre al cloc-
m!lntinu a base dolle nera no-
& Franciacorta. La cena
mn‘sll limitatissimi, tutto
esarito) ha tra | promatord
Simone Majolini, dell'omeont-
ma famiglia di witicoltori
noncht idente dell’Acca-
demia del Gusto di Brescia.
Sard lutad Qlustrare § vini di
caza, mentre Stefano Bottoli
guiderd 1 commensali alla
scoperta del Calvisius.
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