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Gl dei Gavi La Scolea: verticale dal 1974
1l Batt = Wientosred i Viah
Lincon + Vind di Colle Picchioni e funghi poecini
Sonoma, i vini di Wérité = La bima alle castagne
L carme in dheci ricette

Intervista ad

Antonella Clerici

Franciacorta Brut
Majalini

Portabandiera aziendale,
incarna lo stile moito
articolato e altrettanto
leggibile dei vini Majolini
Sce ormad parecchd anni che B Brut ded-
s maisons di Drme ha seggiunto i profili
decisamente intenessanti, frutto di un
igran Livans in vigna oosingaba da mollo
‘tempo & da un semabile aggiomamenta in
canting, partito una decina di anni fa nef-
s scis del consulente Jean-Pieme Vals-
de, mai intermotto grarie alla passione &
competensa di Erio » Simone Malolisl,

“era |a neatra prima cataata che, per ine-
sperienza, non aeeva | lisbelli di begno
orizrontafl, necessar per svitame il ool
lo in case di scoppio & bottighe: poco
dopa Uinirio della rifermentasions o sis-
e ritrerath [inter catasta sel parvimen-
o eon relative bottighie sotte. ... In wini-
ficazione, il grsso della massa delle vve,
dopo L predaatuss soffice. v in accisio per
s prima Fermentazione alla tempesatura
controllata di 18 *C; parte defla massa
fermeenta & mabura in Barrique. 1l risultasto
& un wino molto equilibrato, con sentor
terzlart appena pii wiluppat] ma nella
direrione della gentitesia e della qolmith
& non in termini di tostature. Uno stile
che, & eostro wadio, risconba un certo

Ao & ripote dhe Faferda. E un
wing che non riporta Cannata in etichetta,
mmaa che reella sealtd ded fatt] & un millest-
mato che 105t per oltre ventiquatte me-
&l wall lawvit] b bottigila. Cannata del vino
iche raceontiama & il 2006 & frsisoe di ben
trentavei mesi di bottiglia prima della
sheccaturn, Pasnbe stettising del Fon-
ciscorts Brut & il Brut millesimato, THec-
to, um wina espressione dil una selezione:
arendale che viense proposho nelle mi-
gliori annate, estremamente legato al
fratuilo, per il quale Majolind ha profe-
rito non esternare Fannata certa-
mente per maggior chisverza com-
merciale. 11 Brut & un vine fglic di
Ome, dei vignet! posti nel circonds-
rio del pacte, pogqiati su temeni
calcared: b morfologia del territe-
rio g & decisamente collinare,
cea distanye tra plechi pluttesto
rinericinate, Insomma un bel pae-
saggio da wempre disegnato dalla
withooliura, posizionato nella par-
e prif orentale dells denominaric-
ne, una zona che cantierizza mol-
to i wink in termid df minesalith ¢
dinamica qustativa,

La e i rance rel 1957, quan-
do il primo lotho & bottiglie entra
nella fase di presa di spema. Un
wvento indimenticabile per La fami.
ghia Maiolisi, come ricorda Simone;
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qradi da quel pubblice che fimal-
mente consuma guesti vini a tavola,

FRANCIACORTA BRUT
[l

12,5% vol - € 20,00
vz chardonnary,

ek e

Un vino gk in bebla condirione, in
grado di svilupparsi in modo motto
fntesetsante. La booca & croccante &
bilanclata, dotata df wna tessitun
sapida spiccata che lo fard vivere in
Bottighia a lunge. Un bel giallo
deciso, dal riflessi dorath, &
peecorso da perlage continuo
sottile. Al naso il frutte & in primo.

secche o pralinate, torta magherita
& glasss al limone, per um insieme
weramente levitanta. In bocca ha
&m befla trama, & ancom molto
freaco, ma cremadn, di ottima stoffa
& promette ewlurioni mriganti.
Mel finade & sapido e riceo & bon
mingrali che nom copresa il frutto o
i altrd ritoeni golosd,

Servise con delle cozee gratinate:
e friema @ una Lasagna in
bianco alle trighie & breccoti.

CUCINA & VINI

Bimestrale
Ottobre - Novembre 2010



